Meéxico

Descripcién del curso

Infroduccion:
PENDIENTE

Objetivos:

El participante conocerd la diferencia
entre verificaciéon y validacion para la
eficaz implantacién y mejora del sistema
HACCP en los procesos de alimentos u
otros relacionados.

Instructor: Con mas de 15 afios de
experiencia en sistemas de inocuidad
en la industria de Alimentos y
acreditado por la International HACCP
Alliance.

Dirigido a:

Lideres del Equipo HACCEP, jefes y
Gerentes de Calidad e Inocuidad,
personal encargado de la
Implementacion del Sistema HACCP
o Miembros del Equipo HACCP.

16h

De duracion

Metodologia: 60% teoria — 40% ejercicios y casos prdacticos




Temario general

Meéxico

1. Generalidades del sistema

HACCEP revision 2020

+ El Codex Alimentarius

+ Principios de higiene de los
alimentos CXC 1-1969
revision 2020

+  3Qué es HACCP?

* Los programas de
Prerrequisitos

* Las 5 Etapas Previas

* Los 7 Principios del sistema
HACCP

2. Verificaciéon y Validaciéon

« 5Qué es Vigilancia o
Monitoreo?

« Propdsito de la Verificacién o
comprobaciéon

« Actividades de Verificacion

« Propdsito de la Validacion

« Actividades de Validacién

3. Verificacién y Validacion de

los Programas de Prerrequisitos

» La verificaciéon y validacion
de los programas de
prerrequisitos

 Identificacién de actividades
de verificacién y validacion
para programas de
prerrequisitos

« Actividades especificas para

la verificacion y validacién de

los programas de
prerrequisitos

Tel. 55-5367-8683

4. Verificaciéon de los PCC

+ Componentes de la
Verificacion de los PCC

« Calibracion

« Revisidbn de Registros

+ Pruebas Independientes

- Actividades especificas de
Verificacion de los PCC

» Responsables y Frecuencias
de las Actividades de
Verificacion

« Pruebas Microbiolégicas en la
Verificacion

5. Verificacion del Sistema

HACCP

« |dentificar las diferencias
entre el Plan HACCP y el
Sistema HACCP

* Los Componentes de la
Verificacién del Sistema
HACCP

» Actividades de Verificacion
en el Sistema HACCP

* Responsables y Frecuencias
de las Actividades de
Verificacién

* Registros de Verificacién del
Sistema HACCP

Email: info@mcgmexico.com

. Validacién del Plan HACCP

Diferencias entre la
Verificacion del Sistema
HACCP y Validacién del Plan
HACCP

Componentes de la
Validacién del Plan HACCP
Validacién de los PCCs y
limites criticos

Actividades de Validacion en
el Plan HACCP

Responsables y Frecuencias
de las Actividades de
Validacién del Plan HACCP
Registros de Validacion del
Plan HACCP

7. Requisitos Regulatorios

* Responsabilidad de la
Organizacioén

* Requisitos Regulatorios

* Agencias Regulatorias

8. Conclusiones

http://www.mcgmexico.com
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